| : FECHA DE EMISION
DISTRIBUCIONES AL GRANO 27/10/2020

FICHATECNICA VERSION 02

1. NOMBRE
LENTEJA

2. FABRICANTE

Fernando Rojas Collazos

| Carrera 9 N.9-17

Barrio San Miguel-Girardot :
Telefono: 8350239 - 3115618552

3. DESCRIPCION
Leguminosa seca proveniente de la especie Lens suculenta Moench. Producto natural
utilizado para consumo humano

4. PRESENTACION COMERCIAL
400 g, 450 g, 500g

5. REQUISITOS ESPECIFICOS

Grado %Maximo en masa Especificacion
Humedad ‘ Max 13
Granos dafiados 1.0
Granos abiertos : 1.0

| Granos partidos 1.0
1 Variedades contrastantes 2.0
Materias duras ‘ 0.1
-Producto natural sin conservantes Ausencia
Infestacion o infeccios ' Ausencia
Olor Caracteristico
Color ‘ ~ Marrén

6. EMPAQUE Y ROTULADO ‘ :
Empaque primario polipropileno monorientado coextruido calibre 0.2.

El rotulado cumple con Resolucion 5109 de 2005 para producto terminado

. MODO DE PREPARACION , -
e Debido a su dureza este producto debe dejarse en remojo de un dia para oro en una
proporcion de 4 tazas de agua por 1 de grano.
» Al momento de preparar, se debe botar el agua de remojoy lavar blen los granos.
e Cocinar en agua de 10 a 15 minutos hasta que estén blandos.

¢ __Sazonar al gusto.
8.VIDAUTIL . .. | ,
1 Afo ' ; -
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9. CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO

El producto se conserva a tempertuara ambiente, en un lugar seco y hermetlcamente
proteg|do de plagas, humedad y rayos solares .

10 COMPOSICION NUTRICIONAL
| ) !nmfm‘%mﬁn Nutricional

11. CONDICIONES TRANSPORTE

| El producto se debe transportar en su empaque original, en vehiculos de uso exclusivo
para alimentos, libres de cualquier tipo de contaminacion.

Eﬁl\.ABORC') ' REVISO Y APROBO

Ingepiera de Alimentos




La salud

es de todos

Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

CERTIFICACION No. 2020031102
EL SUSCRITO DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INVIMA CERTIFICA

Que teniendo en cuenta la legislacién vigente en materia de alimentos contemplada mediante Resolucion
2674 de 2013 en su Articulo 37 modificada mediante Articulo 1° de la Resolucion 3168 de 2015,
“OBLIGATORIEDAD DEL REGISTRO, PERMISO Y NOTIFICACION SANITARIA. Todo alimento que se
expenda directamente al consumidor debera obtener Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion
Sanitaria, expedido conforme a lo establecido en la presente Resolucion”

Que el Articulo 37 de la Resolucion 2674 de 2013 contempla las siguientes excepciones al Registro
Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria:

“1. Los alimentos naturales que no sean sometidos a ningun proceso de transformacion, tales
como granos, frutas y hortalizas frescas, miel de abejas, y los otros productos apicolas.

2. Los alimentos de origen animal crudos refrigerados o congelados que no hayan sido sometidos
a ningun proceso de transformacion.

3. Los alimentos y materias primas producidos en el pais o importados, para utiliza cion exclusiva
por la industria y el sector gastronémico en la elaboraciéon de alimentos y preparacion de
comidas.

4. Los alimentos producidos o importados al Puerto Libre de San Andrés y Providencia, para
comercializacién y consumo dentro de ese departamento deberan cumplir con las disposiciones
que establece la Ley 915 de 2004 o la norma que la modifique, adicione o sustituya.”.

Que el producto GRANOS (ARVEJA AMARILLA, ARVEJA VERDE, FRIJOL, LENTEJA, GARBANZO)
NO requiere Registro Sanitario por ser comercializados sin proceso de transformacioén, pero esta sujeto
al control que ejercen las autoridades sanitarias.

INTERESADO: . FERNANDO ROJAS COLLAZOS
NUMERO DE RADICACION: 20201209495
FECHA DE RADICACION: 10/11/2020

OBSERVACION: Para comercializar los productos amparados con esta certificacion, estos entre otras
cosas deben cumplir con los establecidos en la legislacién sanitaria vigente en materia de rotulado de
productos alimenticios estipulada en la Resolucion 005109 de 2005 del Ministerio de la Proteccién Social,
o normas que la modifiquen, sustituyan o adicionen.

El establecimiento donde se elaboren los productos objeto de la presente certificacion deben cumplir con
las Buenas Practicas de Manufactura establecidas en la Resolucion 2674 de 2013 y ser inspeccionado,
vigilado y controlado por la autoridad sanitaria lo cual se evidencia a través de las actas de visita.

La presente certificacion no hace las veces de registro sanitario y/o permiso sanitario.

El interesado podra solicitar correccidon unicamente dentro de los DIEZ (10) dias contados a partir del dia
siguiente a la entrega de la presente.

Se expide en Bogota D.C., el 22 de Diciembre de 2020 .
Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

. [
(D /M- NS Dy
- I!.' & !_
CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Coordinador: Abogado Ivan Dario Salazar Arce Proyecté: Ing. Luisa Fernanda Sanchez Prado

._ \
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Oficina Principal: * 64 - ; t
Administrativo; ! 'l I !

www.invima.gov.co
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cia de Medicamentos y Alimentos — Invima

: :onal de Vigilan vied ;
Instituto NaC'g:’:po Je Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:
Ubicacion
bicacio ede determinarse por los funcionari | i
Establecimientos (La ubicacién pu o ferise e ionarios al momento de realizar \
CL 10 No 17-69 VI PANAMERICANA LT 1 RICAURTE -
ALGRANO COLOMBIA SAS CUNDINAMARCA

das en el decreto 2078 de 2012 y demas nor'rnativid_aq sanitaria vigente, me
les relacionados a continuacion, quienes estan cor_msnonados DEL 24 AL 28
nformidad con las competencias de este Instituto:

En el uso de las facultades otorgd

- r a los profesiona A
Permito presenta P lizar actividades deco

DE OCTUBRE DE 2022, pararea

Cargo/ Rol Dependencia

UNIVERSITARIO GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
PRORESIONE™ CENTRO ORIENTE 2

AL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESION GRUPO DE TRABAJ

* Nota: EJ Rol solo se diligencia para el Praceso de Auditorias y Certificaciones para Jos otros procesos se diligencia el cargo

)

AMPARO TRUJILLO ZAMBRANO

-0s profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
le sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun
AS cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
anitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
icultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

sted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carne, oficio comisorio
tas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
;NTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefonico 7422121
t. 7753- 7754- 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web
titucional en el siguiente vinculo https://app.invima.qov.co/funcionarios/consulta}consulta.php

informa que en el marco de la estrategia de la lucha contr i i

: ' a la ilega

npetencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422‘Sll Z:IdEax(: gﬂ(;:so 2t?:na$:cga?2npll:‘;g$°s
ina

) WWW.INVIMA.dov,co e .
_ o . - el " formulario de denuncias
~ionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la enunciar posibles hechos de corrupcion de

li i p
uentran ubicados en la ciudad de Bogota. Inea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se

o en la ciudad de Bogota el dia 24 DE OCTUBRE DE 2022
Recibido por

Nombre O~ &
CLARO MANUEL COTES ?ITEPtO - Cargo w
; r grupo de trabajo terri orial centro oriente 2. ‘Fecha N
Coordinadr 3 eeaciones Sanitarias M

Direccion de oP
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Objetivo de la visita

sanitaria viente en especial 12 resolucion 2674 de 2013 ¥

INSPECCIN, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE

DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

demas reglamentacién aplicable

Tfin de verificar el cumplimiento de la reglamentacion

|
=i NCINSFM114 Version: 05 | Fecha de emision: 2021/06/13 \]
(Ciudad 7 Departamento ] I 27/10/2022 lactano. | 5]
amento
DATOS GENERALES
CL 10 No 17-69 VI PANAMERICANA
; ) LT
s 9013265142 1 Direccién 1 RICAURTE-CUNDINAMARCA \
w ALGRANO COLOMB|A SAS Teléfonos 3166266892;3115618552 \
Zon Soci
\_——’-—_’—— . i
ocial /'499’1—3’2'/-65142/ Correo electrénico gerencia@algrano.com.co \
NIT -
NT-cc ] < NANDO ROJAS COLLAZOS Fax : NO REFORTA 1
Representante Legal CENTRO ORIENTE 2 @ﬁcﬂw 7303-3475-22 \
_(i__’_’_’_,__. —aizar VISt Je Tnspeccion sanitaria en atencion @ derecho de peticion, con € \

No. De empleados

S
UBCATEGORIAS EVALUADAS

SUBCATE

DATOS DE PRODUCCION
La actividad indust

rial realizada en el establecimiento
es acorde con lo establecido en Cdmara de Comercio?

o triturados © en copos se incluye el arroz

Cantidad/Unidad de tiempo

240 TON/ANO

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
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INSPECCION
JAY CONTROL |
& INSPECGION, VISLANE SPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
En ' |mQ : Version 05 | Fecha de emisién: 2021/06/13
RS ersion:
T Codigo: IVC-INS-FM114
Acta No. 5
27/10/2022
Ciudad / Depto RICAURTE/ Fecha @ ]
CUNDINAMAR
- RALES
) D‘-\;:.JS CENE | CL 10 No 17-69 VI PANAMERICANA LT 1 RICAURTE-CUNDINAMARCA
ireccion:
Céd 50132651421 — 3166266892,3115618552
o neenpaen pianta S Telstonos: erencia@algrano.com.co
: : i g @algi .com.
Razén Socia| - ALGRANO COLOMBIA Ll Correo electrénico: [
NO REPORTA
NIT-C.C.: 9013265142 Fax: [
Representante Legal: FERNANDO ROJAS COLLAZOS o [ YY)
=5 Oficio comisorio:
GTT: CENTRO ORIENT - B limiento de Ia regl: i6 ia viente en especial
e 5 a derecho de peticion, con el fin de verificar el P o de /a reg Vi pecial la
n 8. iti en at
Objeto de Ia visita : Realizar visita de insp 1.5an
resolucion 2674 de 2013 y demés reglamentacion aplicable
DATOS DE PRODUCCION
e i 3 d
\ La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo establecido en Camara de -
Numerg de empleados: 7 Comercio?
.
R . NO
. ilag:
N “ :
i incluye el arroz
Sul : 6.1.1 Granos enteros o triturados o en copos se inc
Beategorias evalyadas: r SUBCATEGORIA
Lin Volumen / aflo
% alimentos
SuB . /ANO
CATEGORIA 6.1.1 Granos enteros o triturados o en copos se incluye el arroz 240 TON/A
Subcategoria iz SUBCATEGORIA 6.1.1 Granos enteros o triturados o en copos se incluye el arroz ]
1. DISERN
SENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. (CRI\ N — ™ -
|_°- |CRITERIOS EvALUADOS Evaluacién | Calificacion Critico  |Observaciones
11 Zl.‘e;!izl;ciﬂenm presenta una adecuada localizacién y disefio. Res. 2674 ar 10 Cuando se abre la puerta para sacar y/o despachar producto terminado
d -1.1,1.2,13, 21, 23 y26 la planta queda expuesta al medio ambiente externo.
—
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
12 em_pgque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud
suficiente para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los a 20
1 operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
B El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 a 10
num. §
— ]
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen
14 estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7num. 1.1,1.2,2,3, 4,5 6y7 a 10
O —
e — |
i 0 idades sanitarias es adecuado.
El disefio, capacidad y dotacién do Jas UnidacEs ? ar .
1.5|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. Y 6. Se evidencia lokers con falta de mant,
I B S enimiento y signos de oxidacion
oy ‘on(es) de limpieza y desinfeccién. Res.
1.6(2574 de 2013 Art. 6 num. 6.3y6.0
—
inacion. Res. 2674de I
L najes no genera fiesgos de contam! a 10
El sistema de dreAISE, \L\k
1.7|2093 Art. 7 num. 1.5
L—
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

:\

NS M4 Version: 05 Fecha de emision: 2021/06/13
Cédigo: IVC-INS-!
. i riesgos de
El disefio del area de residuos solidos y su ubicacion 1o gdincfc:a };esq 2674 a 10
1.8|contaminacién a 1a materia prima, areas de proceso © pro .
de 2013 Art. 6 num, 5.1, 5,4 y Art. 33 num. 5y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) iz
EQU Evaluacion | Calificacién Critico Observaciones
|POS REQUERIDOS
Cuenta con los equipos suficientes ¥ adecuados para los pracesos que se a 30
realiza. Res, 2674 num 8, Art. 10 num. 3
No presenta sqportes del cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012,
para los materiales de los equipos y utensilios que entren en contacto
. . ' . 9 directo con el alimento, y que los mi té i i
isef i namiento adecuado. Res. 2674, Art cl .y q ismos estén autorizados en las listas
Bl Poseen un disenossé;n;a;°13{)f:q?'z:”;'o num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 ar 12,5 positivas. Se observa algunas trilladoras con desprendimiento de
2|num. 1, 2, 3, 4, 5,6,7,8,9, 10, 11, At pintura en parte externa. Se videncaia uso de cintas en algunas j
de 2012; A, 13 num. 1,1 i ' gunsauntas
» AL - h ylo uniones de las trilladoras
] Se evidencia que la frecuencia de mantenimiento preventivo no
es suﬁc_:iente ya que se obs_ervan vestigios de oxido y amamrres
2.3|Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 ar 125 ccon cinta en algunos equipos en artes externas. El programa
S, Art. 22 num, 2, Art. 10 num. 5 no incluye todos los equipos (Banco triturado y Zaranda monitor).
: ‘3\ Programa generalizado.
2.4)Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20 _//// \
Por i i
ﬂ'—ue de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) l " l
| 3-|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion Critco  [Observaciones ‘
3.1|Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de 25
___|2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 @
3.2 Pfqgrama documentado e implementado para el manejo integral de residuos a 25
o solidos. Res. 2674 de 2013 Art, 6 num. 5, Art. 26 num. 2
3.3 zfograma de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 25
-3, Art7 num 6,3 ; Art, 26 num 3; Art 28 num 7 @
34 Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y utensilios. Res.
2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 " e
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evalué&ién)
20 |
.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion Critico Observaciones \
Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a a
41105 trabajadores. Res. 2674 Ait.12, 13y 14 34
Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. a . g -
4.2 13y 14. g overol utilizado por los operarios no es de tono claro
de alimentos. Res. 2674 de 2013
—Estado de salud del personal manpulador a 33
4 3)at 11; At 14 um 12 lor total de Ia evaluacién)
B . % del valor tota
. ente al 10%
orcentaje de cumplimiento (equival e s
valuacion i it -
5 |OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Calificacion | Critico  [Observaciones
= P
) resenta un examen d
16 num. 1,2,3,4,5,6,7,8, e e fecha 2022/07/2 i
ima e insumos-. Res: 2674 Ané 35,6,7,89y10 ar 10 microbilogico, mas no se soporte que la frec 7 de aflatoxinas y
control de materia pr! 13,45 At 29num. 1,2,3.9.0. 01 representativo al volumen manejado. No e e oiizacion sea
5.1(art, 22 num. 1: At 28 num- T de la resolucion 2906 de 2007, Present. rﬁsema >Oportes cumpliiento
: reinicio de labores productivas '8 lommatos pars diligenciar a
 E——
. ruzadas. Res. 2674 de 2013 a
oales y sin operacion®s 2
. enadOS. Iné ///’_
Flujos 019 At 20 num- 1Y - mpo, entre otros) e
5.2 18 Num. 5 resion, 1iempo. 74
“lan 0 temPefamrasino de producto Res. 26 ar 10 P
alti resentan fo i : -
—| cOnuoI ab|e| ccion de acuerd rmatos para diligenciar al reinicio de labores productivas
ante um. 1Y —
o 18
5.3[2d°c n Fd
2013
/
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INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL |

INSP

INSPECCION

674 de 2013
Control de envasado y embalaje. Resolucionés 5938%7122:;52‘(126 2013.
A 17; 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 ¢° 2012, 854

. . Art. 23 y Res.
Sistema de aseguramiento ¥ control de calidad. Res. 2674 Y
1619 de 2015

luacion
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de [a V& )

ECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Version: 05

Fecha de emisién: 2021/06/13
5 Las areas se encuentran adecuadamente acondicionadas para cuando
ar se realice reinicio de labores productivas.
ar 5

No se presentan soportes de cumplimiento de lo establecido
Resolucion 683 de 2012

en |

| s

.

I

14 \
g Evaluacion | Calificacion Critico  |Observaciones W
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODU L —
64 Programa de muestreo, cuarentena ¥ Jiberacion de producto. Res. 2674 de a 25
"'12013 Art. 22 num 1,2y 3
ncuentra debidament i i ida ti
Vida Gt del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, At19, num 3. Res. 5109 75 No se encuentra debidamente soportado el estudio de vida atil. \
8 de 2005 Art. 3 —" Areas acondicionadas para almacenamiento del prodducto terminado
i Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 75 do reinicien labores producti
6.3 1A|macenamiemo de producto terminado. Res. ar ' cuando reinicien productivas.
234y5 S : .
\,__/__ e realiza evaluacion para MAIZ TRILLADO BLANCO marca
' 6.4|Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. a 15 ALGRANO POR 50 KG . Bolsa de polipropileno. Ver anexo rotulado.
e 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012
Q El programa de recall y manejo de devoluciones esta en construccién e
'S I':azabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 ar 75 implementacion .
m. 6
I eps . PR N
Presentan formatos para diligenciar al reinicio de labores productivas
68| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 ar 7.5 en el momento del despacho del produto terminado.
Porcenta; i
entaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

Porci j i
entaje de cumplimiento subcategoria

\ t \

|
| 3

i
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NSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL I TNSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo’ IVC-INS-FM114 I Versién 05 [ Fecha de emisién. 2021/06/13

Subcategorias Puntajes
Subcategorial

[Subcategoria2 =
Subcategoria3
Subcategorfad.
Subcategorias N
Subcategoria6 G
Subcategorfa? .
Subcategoria8 -

Subcategorfag
Subcategorfal0 _

Materias Primas B

Numero de subcategorias evaluadas 1
Promedio total del porcentaje de 81

[Se aplic6 MSS? [NO [Tipo de medida i
[NO ]

Se tomd muestra para analisis de laboratorio?

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: r FAVORABLE

Para ajustar la planta a 1as normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:
[SUBCATEGORIA 6.1.1 : 1.1-1.5-2.2-2.3-4.2-5.1-5.3-5.4-5.5-6.2-6.3-6.5-6.6.

EXIGENCIAS:

De conformidad con lo establecido en la legislacion sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular

Exigencias adicionales:

NINGUNA

!Exiéencias adicionales especificas de producto o proceso:

NINGUNA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA
‘ N1np g os—_— \
[74 r4

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC
SE REALIZA VISITA EN ATENCION A DERECHO DE PETICION- SOLICITUD DE LEVANTAMIENTO DE MEDIDA SANITARIA CON RADICADO
ENTRANTE INVIMA 20221221120 DE FECHA 23/09/2022.

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma: Cq

Ny
Nombre: AMPARO TRUJILLO ZAMBRANO
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

Py
o /A@V
DORA J UINTERO LONDONO

Nombre:
___PRQFESIONAL UNIVERSITARIO
Cargo:
GTT CO2
Dependencia:
ESA
ATENDIO POR PARTE DE LA gi%\
Firma: p Lb .

Nombre: ‘ 2 - SQQ !cﬁ b}
cargo: W /

C.C-
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INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL 5 INSPECCIO
. P bosreres ] ECCI
NV FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL ”
Vima ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005 °F
Godigo: IVC-INS-FM022 : Versién: 04 " | Fecha de Emisién: 2022-09-23 Pégi”aéﬂ de3

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudag y Fecha (A _MM-DD) RICAURTE - CUNDINAMAARCA 27/10/2022
i ALGRANO COLOMBIA SAS

Nombre del Establecimiento ;
Identificacion del Producto MAIZ TRILLADO BLANCO marca ALGRANO POR 50 KG . Bolsa de palipropileno

(_;ALIFICACION OBSERVACIONES

articllo REQUISITOS GENERALES %

Numeral

El rotulo no debera describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca 0
41 engafosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresién erronea respecto de su naturaleza ©

inocuidad.

Q No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,

4.2 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones 2
falsas sobre la verdadera naturaleza, origen,

composicion o calidad del alimento.

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo

4.3 con el alimento, o en su defecto tener autorizacién del 2
Invima.
4.4 Los alimentos que declaren que su coq@‘ﬁido es 100% NA

natural, no deberan contener aditivos.

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
'representaciones graficas, que sugieran directa of =
indirectamente cualquier otro producto con el cual el

producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a 2
suponer que el alimento se relaciona en:forma alguna
con otro producto.

4.5

Las ilustraciones, gréaficas o figuras que hagan alusion a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo
4.6 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA
aparecer con la expresion “sabor artificial” junto al

nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
ser especifico y no genérico. Se podra emplear un
51.1  |nombre de ‘fantasia’, ‘de fabrica” o "marca registrada’,
siempre que vaya junto con la denominacién del

alimento y en la cara principal de exhibicién.

T

wat
v

I
NTES: debe estar precedida por el

GREDIE
52 tL 'lsr:l-iﬁoo“llzng:lediente". y aparecer en orden decreciente. NA
. erl

A ESCURRIDA: Se debe

y DE MAS
o ema meétrico. (Sistema 2

sist

CONTENIDO NE e
declarar en unidades

53 lnternaciona')'

el contenido neto aparecen en

| roducto ¥ 70 de las let
re del P J = E| tamafio de las letras y
nombreé =~ 1o eXhiblmorl.umple o Resolucion 5109 >
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5.4

5 A

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

; INSPECCION

I3

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACIO

N DE ROTULADO GENERAL DE

ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Codigo: IVC-INS-FM022 Versién: 04

Nombre o Razon Social y direccion del fabricante,
envasador O reempacador, precedido por la expresion
“fabricado o envasado por’. En productos importados
deben precisarse, nombre o razén social y direccién del

importador.

544

os, envasados © reempacados
por terceros, debe aparecer la siggi_ente leyenda:
“fabricado, envasado O reempacado” por (fabricante,
envasador © reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

Los alimentos fabricad

NA

5.5.1

N DEL LOTE: cada envase debera
e cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave 0
lenguaje claro (numeérico, alfanumérico, ranurado, etc),
acompafiada de la palabra “lote”, © la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracion minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

IDENTIFICACIO
llevar grabada o marcada d

Fech ision: ; s
a de Emisién: 2022-09-23 } Pagina2 de 3

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA
LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada
de forma visible, legible e indeleble, la fecha de
vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y

sgcuencial, asi:
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con
las tres primeras letras o en forma numérica — afio con
los tltimos dos digitos.
Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
mas de tres meses.
No se permite la declaraciéon de fecha de vencimiento
y/o duracion minima, mediante el uso de esticker.

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NA
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La salud
es de todos

TIPO DE ESTABLECIMIENTO Establecimiento ndustial [ | Puntos de entrada, terminales [ |
Establecimiento Comercial Establecimientos de Espectaculo Pblico
=] 3

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

[ Yecee dana

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

BLIGA'

[} | W Y 1 A2
meonsoon [(oyporaOow __Pmadental  Giuvon  wdwmo |
“cEDULAINT FIRI LN P : 3 '
‘NomsReCOMERCAL | Cor ppuciov  aambental  Cufuvor  Badi© ]
“DIRECCION Calle 2 N. 1C-506 ] MATRICULA MERCANTIL[ . < |
*DEPARTAMENTO Yoo ] wnecro[Raladolon e |

= _— ] e e e
s s e

Il

OVVD Cuat:| 1
TELEFONOS T3 33020 ] CORREO ELECTRONICO | ]
CORREO ELECTRONICO '| [T m WV OO aval. ot ]
NOMBRE DEL PROPIETARIO D@ Nowuald A d‘M) J Voarqod |
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[X] ce[ ] w~[] “Nomerade documento [Ty S3V5q & ]
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL Vol scow @l Bcwucy VvV oavye* |
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc[¥] CE. E] nr [ “Nmero de documento 3 [t 331 Sq & |
CORREOELECTRONICO [ m"a\evx“\u‘ g!q\:\u o andiwo © o‘mq\.\-C°M J
*DIRECCION DE NOTIFICACION [QNeE Z N 1C -o !
EL REPRESENTANTE DEL ESTABLECIMIENTO AUTORIZA LA NOTIFICACION ELECTRONICA % s¥] v []

DIRECCION DE NOTIFICACION ELECTRONICA [ AM‘YJ\W“\G'\ (wM Yoan 6\"\0 © q,m‘l‘\‘ o - —r
*DEPARTAMENTO Eﬁu\‘\ 1) 1 “MuNiciPiof S\ AOWAAC |
*HoraRIO YD DE Funcionamiene  [Z- gy a4 00D P W ] | N* DE TRABAJADORES[ 1, ]
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS RIESGOS PROFESIONALES [ 4 B |
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL e . | : Y ; e
CODIGO CIVY m’s.m "°D oescripcioN bE ACTVIDAD[ (e (o dl Fou wenoy 4€ AW (o el GAKIME ew
TIPO DE fg:‘gm‘fg‘f‘:‘”° DE {-AVORABLE CON REQUERIMIENTOS DE’L‘:ES":: 'I',"'gfs’ggm *
N'ACTA DE ULTIMA
VISITA DESFAVORABLE
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA N
OTRO | [Especifique:
NUMERO Y FECHA DE RADICADO EN CASO DE QUE EL MOTIVO DE LA VISITA SEA SOLICITUD DE INTERESADO O ASOCIADO PQR

Cumplimiento (C) Cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos para el aspecto o condicién sanitaria a evaluar

Cumplimiento parcial (CP) Cuando el establecimiento no cumple con la d de los para el aspecto o condicién sanitaria a evakuar

No cumplimiento (NC) Cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos para el aspecto o condicion sanitaria a evaluar a evaluar

Crtico (CR) La casilla *CR" cuando el p del aspecto a verificar sea considerado un riesgo inminente para la salud piblica y deba aplicar Medida Sanitaria de
Seguridad que impida que el establecimlent tinGe su | en cond!

No Aplica (NA) Cuando el criterio a avaluar no ponde a la por el objeto de IVC Nota: (para no afectar calificacién de los bloques se diligenciara como Cumple
(C) y se ind enh las por que “no aplica” para el blecimi vigllado y do)

:  Scanned with !
i & CamScanner’;


https://v3.camscanner.com/user/download

Documento de sistema de seguridad y salud en el trabajo (en caso de no contar notificar a direccién mrﬂ(oﬂal Mlnuuno
de Trabajo)

Contrato con gestor de residuos (en caso de requerir nolificar a autoridad ambiental)

Permiso de vertimientos (en caso de requerir notificar a autoridad ambiental)

(En caso de requerir de medidas de control, la emp para olp de control de plagas A4
Cuenta con P ble expedido por la d sanitaria del drea de ]urlsdledOn

El uhblodmlomo esta \Meado en terreno de facil drenaje, alejado de botaderos de basura, aguas estancadas,
14 y rios y, en general, a focos de insalubridad e inseguridad evitar 25
.,.l,,m.,,,.m.go que peligro de Inundacidn, erosion (Art 160, 162,163 Ley 9 de 1979) o)
Las entradas principales a la edificacion y a sus ambientes interiores cuentan con facil acceso ( Art 40 Resolucién 2
12
14861 de 1985)
Enel uubbdmlﬂmbsplmmsolldos. p tidesl de facil feccion y
13 a factores y de manera que off inuidad para evitar troplezos y 2
accidentes, nivelados para facilitar el drenaje (Art 193, 194 Ley 9 de 1979)
14 En el establecimiento las paredes y techos son sélidos de facil desinfeccion y 2 :
ambientales (Art 195 Ley 9 de 1979)
Las redes e | i léctricas como d 1amp y demas equlpas o elementos
15 utilizados para luminacion en 4reas especificas esun 15
y protegides, de manera que se prevengan ks riesgos de incendio y se evite el contacto con los elementos % ‘b
somelidos a tensién.(Art 117 Ley 9 de 1979)
1.0 [Les escaleras, rampas, son con y estan tidas de . (Art 2
|47 y 48 Resolucion 14861 de 1985) | q
1.7 |Laventilacién es adecuada para el uso.(Art 197 Ley 9 de 1979) @ 15 I %
18 |[Lall én es suficlente y en para su uso, (Art 196 Ley 9 de 1979) ® 1.5 %
Ta calilicacidn del bloque coresponde al .
CALIFICACION DEL BLOQUE total del acta
El establecimiento cuenta con, serviclos di con los i o tos para la higiene
2.1 |personal, upundon por §6x0, en eorreclo funci oy en i para uso de los trabajadores y 10
visitantes ( yl ). (Art 60 Resoll 14861 de 1985)
El establecim|! tiene las cond doonorden amy cuomaoonun programadsllmplouy
22 |desinfeccion para las | P (p planillas, 3
concentraciones y registros), (art 207 Iey 9 de 1979) e | 6
23 [Losel y prod imicos utilizados para la y desinfeccién se an debi t lad a 2
y almacenados. ! g
CALIFICACION DEL BLOQUE B  actz
\BASTECIMIENTO D! | |
E a la red del si: de u otro sistema alternativo o IT
3.1.2 |El establecimiento cuenta con suministro y acceso a agua potable (Art 165 Ley 9 de 1979) ° j
Las i I para estan di y para su funci normal con
1) i6n de servicio Y presién sufi de servicio en todos los sitios de consumo ( Art 10 numeral 2 2 1
Decreto 1575 de 2007) | (978
d
34 3] nhblodmlm cuenta con lanques para el almacenamiento de agua potable debidamente protegidos y con 2 1
ap parag el enla de sus (Art 10 Decreto 1575 de 2007) ﬁ’—
s =] L realiza 0 cuando este ! suclo el lavado y desinfeccién de los tanques 1
de elmacenamiento de agua potable, (revisar soportes).(Art 10 Decrelo 1575 de 2007) IT
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Las aguas resi
36 Ley 9 de 1979)

322

Las para de residuos liquidos estan disefiadas y idas para que p

eviten i impida el paso de gases y animales de la red publica al interior, no pennlmn el
vaciamiento, el escape de liquido o la formacién de depdsitos en el Interior de las tuberlas y finalmente, se evite la
conexién o interconexion con tanques de almacenamiento y sistemas de agua potable

332 |Elédreaparael iento de cumple con condici 15 0 I—B—
333 |Cuentacon recipientes de material rigido que facilita su limpleza y desinfeccion e Identificados para el manejo de 1 0
> |residuos y da cumplimiento al cédigo de colores.
34.1 |Existe un programa de manejo integral de plagas documentado e implementado (Art 201 y Art 593 Ley 09 de 1979) 2 1 0 |
242 En el establecimiento no se lap de plagas o dafios ocasionados por éstas y se establecen 5 0
medidas preventivas para el control y pmpagaclén (Art 168 Ley 09 de 79)
CALIFICACION DEL BLOQUE Taca Us cor ==
ONDICIO)
Existe plan de gestion del riesgo de d e impls do .(Articulo 2.3.1.5.2.1 Decreto 2157 de
41 2017 2 A | U
! Ias diferentes dreas y secciones en cuanto a acceso y circulacion de
42 |p , serviclos, seg! salidas de gencia, etc. (Art 206 Ley 9 de 1979) (Art 52 Resolucién 14861 de 3 15 0 l_q—
1985)
4.3  |El establecimlento tiene alarma de emergencia.(Art 52 Resolucién 14861 de 1985) < 2 . 1 0 II
4.4  |Las escaleras cuentan con cinta franja foto luminicay p (Art48F 14861 de 1985) @ 15 0 [‘*3—
La Insti cuenta con og contra | di dos y lizados en perfe
45 | estado de funcionamiento, (Art 52 R 6n 14861 de 1985) @ 25 9 [5'
4.6 |Existe botiquin de primeros auxilios.(Art 127 Ley 9 de 1979) ‘ 3 ) 15 0 g
CALIFICACION DEL BLOQUE L3 calfficaciin deTbloque W'“:;ﬂ- a_N__%
T ul|'1 3 IMIENTO DE CONDICIONE! »'(\TTF;’!{?Y}?;
% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. Seleccione con una equis (X) el concepto sanitario a NIVEL DE CUMPLIMIENTO En caso que uno 0 mas de los ..m a evaluar sea id
emitir, como ‘“critico”, Ind de
'}
4 do, el CONCEPTO SANITARIO a emilr serd de|
o FAVORABLE % 95%-100% DESFAVORABLE, rep de riesgo a la salud|
O  |FavorasLE coN RequERIMIENTOS 50%-94% publica b splicacién de medida sanitaria (NC-AMS) y se|
aplcar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <49,9% ORRESPONDIENTE
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*5T A UE WUESTRAS TOMADAS (AGUA)
CfL ACTA OF TOMA DE MUESTRAS

~
2\ Aauanoyg .

Du-u-n tornpcr ol totad [Joecomiso ] P °
[ Jommrn tomport pavas [Joesruesne [Joesucsno

B- penson parcial de Vab08 0 servicios Dwm Dsmkﬂ"fﬁ;mwm°
meawom DWYW”W" . e D:"’"@m o5 i
D‘ ! ° Co p para evear 1a ransmision Ce enfermedade

N* DEL ACTA DE LA MEDIDA SANITARIA [ =i

DIAS HADLES MLAZO
FECHA INICIO PLAZO
FECHA LIMITE DE PLAZO

mm:v del de la pr acta firman los funcionarios y personas que intervinleron en la visita, hoy ’13 del mes de W\O-\!O del afio 7,015 en la Ciudad de
De la presente acta se deja copla en poder del opr legal. del 0 quien alendié la visita.
TA: B acta notificada dentro de un no de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
FIRMA A . FIRMA
3 0 3

NOMBRE:  [))\ iy co warel Y\wd NOMBRE:
oo 408150 03 - e
mﬁ C. \ J‘D CARGO:
INSTITUCION: INSTITUCION:
FRMA: anvela \\ FIRMA:
e \Ou N ﬁa\m‘tﬁn NOWBRE:

% S3[. S9 K 4 CEDULA:

INSTITUCION:

—mmm. oG
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